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EDB
u EDB, CONCENTRATO DI TECNOLOGIA PER OTTENERE 

LA MIGLIORE FROLLATURA DELLA CARNE.  
Attraverso il delicato processo di maturazione chiamato 
“Dry-Aging” si ottiene un prodotto dal gusto unico  
e dalle eccellenti qualità organolettiche. 

u EDB, A CONCENTRATE OF TECHNOLOGY TO OBTAIN 
THE BEST HANGING.  
Through the delicate process of maturation called  
“Dry-Aging” you get a product with a unique taste  
and excellent organoleptic qualities.

u EDB, UN CONCENTRÉ DE TECHNOLOGIE  
POUR OBTENIR LE MEILLEUR ÉCLATEMENT.  
Grâce au délicat processus de maturation appelé  
“Dry-Aging”, vous obtenez un produit avec un goût 
unique et d’excellentes qualités organoleptiques.

u EDB, EIN KONZENTRAT DER TECHNOLOGIE,  
UM DAS BESTE ABLAGERUNG ZU ERHALTEN.  
Durch den zarten Reifeprozess “Dry-Aging” erhalten 
Sie ein Produkt mit einzigartigem Geschmack und 
hervorragenden organoleptischen Eigenschaften.

	 R290: 
	 Eco-friendly and Energy-efficient



1

Dimensioni: altezza, larghezza, profondità, realizzabili 
su richiesta dal cliente. (optional)

Dimensions: height, width, depth, which can be produced 
Taylor made upon request of the customer. (optional)

Dimensions : hauteur, largeur, profondeur, qui peuvent 
être réalisées sur requête du client. (optional)

Abmessungen: Höhe, Breite, Tiefe, die vom Kunden 
auf Anfrage hergestellt werden können. (optional)

2

Refrigerazione ventilata.

Ventilated refrigeration.

Réfrigération ventilée.

Belüftete Kühlung.

3

Valvola elettronica “KVP” per il controllo della pressione 
dell’evaporatore.

“KVP” electronic valve for evaporator pressure control.

Détendeur électronique “KVP” pour le contrôle de la 
pression de l’évaporateur.

“KVP” elektronisches Ventil für die Druckregelung des 
Verdampfers.

4

Interno del mobile in acciaio Inox AISI 316, 
adatto per ambienti salini.

Inside of the cabinet in stainless steel AISI 316,  
suitable for saline environments.

Intérieur de la vitrine en acier inox AISI 316, 
adapté aux environnements salins.

Im Inneren des Gehäuses aus Edelstahl  
AISI 316 geeignet für salzhaltige Umgebungen.

5

Porta in vetro termo camera con chiusura magnetica.

Double glazed doors and magnetic closure.

Portes à double vitrage avec une fermeture magnétique.

Glastür mit einem Magnetverschluss.

6

Illuminazione CRIOLED®.

CRIOLED® Lighting.

Éclairage CRIOLED®.

CRIOLED® Beleuchtung.

7

Gruppo frigorifero (a richiesta).

Refrigeration unit (upon request).

Groupe logé (sur demande).

Kühleinheit (auf Anfrage).
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